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Teraz czas na organizacje najwazniejszego wydarzenia w
Waszym zyciu!
Zaplanuj swoje wesele wspolnie z nami !!!




CLASSIC UNICORN

PAKIET I

AT g S Sra —

3 DANIOWY OBIAD

Przystawka
e Pasztet z dziczyzny podany z zurawing z duszong w winie oraz grzanka tymiankowg
Zupa
e Consomme z kaczki podane z makaronem domowym i lubczykiem
Dania gléwne
e Bitki wieprzowe duszone w sosie borowikowym
e Pier$ kurczaka owinieta w plaster bekonu, zapiekana z rozmarynem, oproszona parmezan
» Filet z dorsza smazony na oliwie cytrynowej, podany z duszonymi porami
o Pieczona karkowka szpikowana czosnkiem, marynowana w rozmarynie,
podana w sosie wlasnym
Dodatki
e Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
e Ryzzwarzywami
e Mix kruchych salat z winegretem
e Buraczki
o Surowka z kapusty

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

¢ Sledziki marynowane w oliwie z cebulkg i kaparami

 Galantyna z kurczaka faszerowana omletem i orzechem wioskim

o Tymbaliki drobiowe z delikatng, klarowng galaretkg

o Roladka z kurczaka faszerowana serem feta i oliwkami

e Mus z wedzonego tososia podany na grzance

» Salatka z pulpecikami mi¢snymi, selerem naciowym, cebulg i jajkiern

e Parfait z kaczej watrobki z karmelizowang cebulkg podane na grzance

e Grillowana cukinia faszerowana serem camembert i suszonym pomidorem
e Pieczywo, masto

CIEPEA KOLACJA
o Zurek z biatg kietbasg na wlasnym zakwasie aromatyzowany $wiezym majerankiem
BUFET KAWOWY NAPOJE NIEGAZOWANE
o Swiezo mielona kawa z ekspresu e Woda z cytryng i mietg
e Herbata (czarna/owocowa) e Soki owocowe (jabtkowy /pomaranczowy)

e Dodatki: mleko /cukier /cytryna

WARTOSC MENU - 300 Zt @5



ROSE UNICORN

PAKIET II

3 DANIOWY OBIAD

Przystawka
» Parfait z kaczej watrobki z karmelizowang cebulg na grzance
Zupa
e Krem z pora i pieczonych ziemniakow z dodatkiem wiejskiej Smietany podany
z kluskami cielecymi
Dania gléowne
e Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym
« Eskalopki z piersi indyka zapiekane z suszonymi pomidorami, mozzarellg i Swiezg bazylig
» Bitki ze schabu wieprzowego duszone z chorizo picante, palong papryka i czerwong cebula
e Filet z dorsza, smazony na oliwie, podany z konfitura cytrynowg
Dodatki
e Ziemniaki pieczone z serem, bekonem oproszone szczypiorkiem
Risotto z warzywami i zielonym groszkiem
Mix kruchych salat z winegretem
Pomidory z cebulg kruszonym pieprzem, bazyliowym ekstraktem skapane w oliwie
Fasolka szparagowa na ciepto z masetkiem

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

o Sledzie marynowane z estragonem podane z cebulkg i oliwg

o Watrdbka drobiowa zapiekana w plastrze bekonu

 Pasztet z dzika podany z zurawing

e Vol-au-vent faszerowane pastg z wedzonego tososia

 Rostbef pieczony na rozowo zawijany z serem pleSniowym typu jersey oraz rukolg

 Rolada z tososia faszerowana dorszem glazurowana fondem rybnym podana z kawiorem
tobiko

» Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana borowikami pieczona w plastrze bekonu

 Salatka z ziemniakow, marynowanej cebuli i owocOw morza (maize, oSmiorniczki, kalmary,

krewetki) skropiona cytryng
e Pieczywo, masto
CIEPEA KOLACJA
 Poledwiczka wieprzowa smazona na oliwie w prazonej kaszy gryczanej, podana z sosem demi glace
BUFET KAWOWY NAPOJE NIEGAZOWANE
o Swiezo mielona kawa z ekspresu e Woda z cytryng i mietg
o Herbata (czarna/owocowa) o Soki owocowe (jabtkowy /pomaranczowy)

e Dodatki: mleko/cukier /cytryna

WARTOSC MENU - 350 Zt @s



GOLD UNICORN

PAKIET III

3 DANIOWY OBIAD

Przystawka
e Rostbef pieczony na rézowo z rozmarynem, podany z karmelizowang gruszkg oraz
omletem szparagowym
Zupa
e Krem z biatych warzyw z platkami migdatlow
Dania gléwne
e Soczysta pier$ kurczaka z kostka faszerowana szynkg parmenskg i serem grana padano pieczona
z $wieza szalwig i bialym winem
e Poledwiczka wieprzowa smazona na oliwie w prazonej kaszy gryczanej, podana z sosem demi glace
z palonych kosci cielecych i wotowych
 Kacze udko confit, zapieczone z warzywami duszonymi w czerwonym winie
* Stek z tososia norweskiego z grilla, podany z grillowanym baklazanem i cukinig
Dodatki
e Ziemniaki pieczone z serem, bekonem oproszone szczypiorkiem
e Gnocchiz mastem
Soczewica duszona z warzywami
Buraczki zasmazane na ciepto
Mix kruchych satat z winegretem

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

e Tarta borowikowa

e Parfait z kaczej watrobki z karmelizowang cebulg

¢ Roladka z piersi kurczaka faszerowana wedzong stoning i oscypkiem

¢ Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana musem z kurzej watrobki podana z konfiturg z czerwonej cebuli
¢ 10so$ gravlax marynowany w ginie, soli morskiej i koprze podany z sosem z surowych zoltek i musztardy dijon
¢ Malze nowozelandzkie zapiekane w porach i $mietanie

¢ Tatar z poledwicy wolowej podany z marynowanym borowikiem, korniszonem i cebulkg

Wedzone ryby z cytryng podane na desce

Kapary podane w puszystym serku i oproszone parmezanem

Pikantna safatka z pulpecikami wieprzowymi, selerem naciowym, marynowang papryka, jajkiem i cebulg
Pieczywo, masto

CIEPEXA KOLACJA

¢ Jagniecina pieczona z baklazanem, pomidorami, czosnkiem, ziotami i czerwonym winem
BUFET KAWOWY BUFET SEODKI

o Swiezo mielona kawa z ekspresu » Ciasta w papilotach - 3 rodzaje
e Herbata (czarna/owocowa) e Mus z bialej czekolady

e Dodatki: mleko/cukier /cytryna ¢ Owoce filetowane
NAPOJE ZIMNE WINO HAUSOWE

¢ Woda z cytryng i migtg, woda gazowana  Wino biate Chardonney

¢ Soki owocowe (jabtkowy /pomaranczowy) ¢ Wino czerwone Merlot

e Pepsi

e 7-up

WARTOSC MENU - 390 Zt




W ramach organizacji wesela w restauracji

Unicorn otrzymujesz:

Przywitanie lampkg wina musujacego.

Podstawowy wystroj sali: obrusy/serwetki/Swieczki.
Klimatyzowang sale bankietowg, ktora pomiesci do 150 os6b

(w zaleznosci od ustawienia i wyboru stotow).

Zawsze uSmiechnietg i profesjonalng obstuge kelnerska i barmanska.
Opieke od poczatku do konca specjalisty do spraw organizacji wesel,
ktory zadba o prawidtowy przebieg wesela.

Kuchnie na najwyzszym poziomie, ktora zadowoli nawet najbardziej
wyszukane kubki smakowe.

Pomoc przy organizacji transportu lub noclegu dla Gosci weselnych.
Mozliwos$¢ organizacji zaslubin na naszym terenie.

Profesjonalny sprzet nagtoSnieniowy.

Parking dla Gosci.

Strefe atrakcji - dodatkowg przestrzen na organizacje foto-budki,

animaciji dla dzieci itd.




DODATKOWO ZAPYTAIJ O:

BARMANA

Nasi barmani wkladajg maksymalng
starannos$¢ w przygotowanie kazdego drinka,
co sprawia, ze sg one nie tylko perfekcyjnie
skomponowane, ale i niezwykle pyszne.

FLORYSTYKE /DEKORACIJE SALI
Wspolpracujemy z doswiadczong florystkg,
ktora z pasja i profesjonalizmem zadba o
niepowtarzalny klimat wizualny Twojego
wesela.

TORT /SEODKOSCI

Cukiernia, z ktorg wspolpracujemy z
dbaloscia o najdrobniejsze szczegoty stworzy
stodkie arcydziela, ktore zachwyca Was i
Waszych gosci niezapomnianym smakiem i

wygladem.

WINIETKI/MENU /TABLICE GOSCI

Z przyjemnoscig przygotujemy dla Ciebie
personalizowane winietki i menu,
dostosowane do wybranego przez Ciebie
stylu.




DODATKOWO ZAPYTAIJ O:

MUZYKE
Dj, z ktorym wspolpracujemy, gwarantuje
znakomitg atmosfere i muzyke dobrana
idealnie do gustow oraz oczekiwan naszych
klientow, tworzgc niezapomniane wrazenia
na kazdym wydarzeniu.

CATERING

JeSli marzysz o weselu w wyjatkowym
miejscu, poza tradycyjna salg weselng,
specjalizujemy si¢ w dostarczeniu wysokiej
klasy cateringu, ktory spetni Twoje
oczekiwania, gdziekolwiek zechcesz
Swietowac.

POKOJE

Wspoltpracujemy z urokliwym pensjonatem
na terenie hipodromu, oferujgc gosciom
kompleksowa ustuge i wygode bez
koniecznosci dalekich dojazdow.

SLUB W PLENERZE

Marzysz o alternatywie dla Slubu w urzedzie?
Na terenie naszego obiektu zorganizujemy
dla Ciebie niezapomniane zaslubiny w
wyjatkowej scenerii.




SKONTAKTUJ SIE Z NAMI

Kontakt

534 - 694 - 388

marketing@unicorn-hipodrom.pl
Wiadystawa tokietka 1, Sopot



